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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SERVICIO SOC\AL/MODAL\DAD COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODR\GUEZ
D IEENCTRIERT0 POR PARTE B MAN\PULADOR (A) DE ALIVENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
FECHA R NOMBRE PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION (gfec! (glcel TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 03)
(dd/mmlaaaa) DEL ALIMENTO unidades) unidades) MINUTOS INICIAL | FINAL | Evalte Evalie
El NO sl NO si NO o o Evaliie entre| 45 | Evale entre
enre2y | =) 1o enl e y 2y10 sI NO
[ 17077202 DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 8L BL X X NA NA NA 5 ] 10 GUNA
| 1/07/202 DESAYUNO HUEVO FRITO. HUEVOS 50 UND 50 UND X X 12 MIN 46°C 66°C 8 9 10 IGUNA
| 1/07/202 EVES NATILLA CON MERMERADA DE MORA LECHE 8L 8L X X NA NA NA 8 9 10 IGUNA
[ 1/07/202 ALMUERZO CERDO A LAS FINAS HIERBAS PULPA DE CERDO 5100 G 4600 G X X 70 MIN 55°C | 84.6°C 9 9 9 IGUNA
[ 1/07/202 ALMUERZO ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ BLANCO 30006 30006 X X 60 MIN 62°C 84°C 10 9 9 IGUNA
| 1/07/202: ALMUERZO ENSALADA HAWAIANA ENSALADA HAWAIANA NA NA X X NA NA 9.7°C 9 9 9 IGUNA
| 1/07/202 ALMUERZO TAJADAS DE PLATANO PLATANO MADURO 5000 G 4500 G X X 50 MIN 55°C 85°C 9 9 9 NINGUNA
| 1/07/202 Al ERZO SOPA DE AVENA AVENA EN HOJUELAS 2000 G 2000G X X 60 MIN 62°C 74°C 10 9 9 INGUNA
| 1/07/202: Al ERZO JUGO DE MARACUTA MARACUYA 4500 G 3900 G X X X NA NA .8°C 9 9 9 NINGUNA
| 1/07/202: ES SORBETE DE CURUBA LECHE 8L 8L X X X NA NA .2 °C 9 9 10 INGUNA
| 1/07/202: CENA CARNE ASADA BOLA DE PIERNA 5300 G 4600 G X X X 50 MIN 49°C 2°C 9 8 9 X INGUNA
[ 1/07/202 CENA ARROZ AL TOMATE ARROZ BLANCO 28006 2800G X X X 60 MIN 62°C 4°C 10 9 9 X INGUNA
| 1/07/202 CENA ACELGA CON MAIZ TIERNO ACELGA 4000 G 3500 G X X X 50 MIN 55 °C 7°C 8 9 9 X NINGUNA
| 1/07/202: CENA LIMONADA LIMON 2000G 1500G X X X NA NA 2°C 9 9 9 X INGUNA
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SERVICIO SOC\AL/MODAUDAD CDMUNIDAD DE CUIDADO, UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ MDIR
STGENCAVIERTO POR PARTE DE WANPULADOR (A) DE ALIVENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
5 5 TEMPERATURA
FECHA NOMERE PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coccron ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO |  ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION (glect (glec! TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 04)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO unidades) unidades) MINUTOS INICIAL | FINAL | Evalte Evalie
sl NO sl NO sl NO s e Evalte enve| (= *U% | Evalte entre
envezy | "2 10 | ee2Y |~ y10 sl NO
2/07/202 DESAYUNO AVENA CON LECHE LECHE 8L 281 X X 60 MIN 20°C__| gsaC g 0 9 IGUNA
2/07/202 DESAYUNO HUEVO PERICOS HUEVOS 50 UND 50 UND X X 45 MIN 48°C 80°C 8 9 9 IGUNA
2/07/202 EVES SORBETE DE MORA LECHE 8L 8L X X 60 MIN 20°C | 88.aC g 0 9 IGUNA
2/07/202 ALMUERZO FILETE DE PESCADO APANADO FILETE DE TILAPIA 50 UND 50 UND X X 50 MIN 49°C 82°C 9 8 9 IGUNA
2/07/202 ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ BLANCO 3000 G 3000 G X X 60 MIN 47°C 85°C 9 9 9 IGUNA
2/07/202 ALMUERZO TORTA DE AHUYAMA AHUYAMA 4200G 3700 G X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 IGUNA
2/07/202 ALMUERZO PAPA AL VAPOR PAPA PASTUSA 9000 G 8000 G X X X 70 MIN 23°C 81°C 9 9 9 IGUNA
2/07/202 ALMUERZO SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA NA X X X 75 MIN 23°C 81°C 9 9 9 IGUNA
2/07/202 ALMUERZO LIMONADA LIMON 2000 G 1500 G X X X NA NA 8.2°C 9 9 9 IGUNA
2/07/202 NA PECHUGA A LA PLANCHA PECHUGA DE POLLO 5300 G 4500 G X X X 50 MIN 29°C 82°C g g 9 IGUNA
2/07/202 CENA ARROZ CON AJONJOLI ARROZ BLANCO 2800 G 2800 G X X X 65 MIN 60°C 77°C g 10 9 IGUNA
2/07/202 CENA HABICHUELA A LA DIABLA HABICHUELA 4000 G 3700G X X X 60 MIN 425°C | 96°C ] 5 9 IGUNA
2/07/202 CENA JUGO DE ZANAHORIA CON NARANJA JUGO DE ZANAHORIA CON NARANJA NA NA X X X NA NA 82°C g g El IGUNA
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAI SERVICIO SOC\AL/MODAUDAD COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARTA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODR\GUEZ
ST CENCAWIERTO POR PARTE B MAN\PULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
5 5 TEMPERATURA
FECHA NOMERE PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coceron ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO |  ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION (glect (glec! TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 05)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO unidades) unidades) MINUTOS INICIAL | FINAL | Evalte Evalie
sl NO sl NO sl NO s e Evalie enve| = ®U% | Evalte entre
envezy | "5 10 | #e2Y | 2yt0 sl NO
3/07/202 DESAYUNO TETERO LECHE 8L 8L X X X 55 MIN 45.3°C 85.2°C 10 10 9 NINGUNA
3/07/202 DESAYUNO QUESO OUESO 1800 G 1800 G X X X NA NA 4.5°C 8 9 9 X IGUNA
3/07/202 ALMUERZO PECHUGA DE POLLO MIEL MOSTAZA PECHUGA 5100G 4800 G X X 50 MIN 55°C 90°C 9 9 9 X INGUNA
3/07/202 ALMUERZO ARROZ CON PEREJIL ARROZ BLANCO 3000G 3000 G X X 50 MIN 54°C 82°C 9 9 9 X NINGUNA
3/07/202 ALMUERZO CALABAZA Y ZANAHORIA GUISADA CALABAZA Y ZANAHORIA GUISADA NA NA X X NA NA 7.7°C 9 0 9 IGUNA
3/07/202 ALMUERZO YUCA SUDADA YUCA 4200 G 3900 G X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 X IGUNA
3/07/202 ALMUERZO CAZUELA DE ARVEJA ARVEJA 21006 21006 X X 70 MIN 43°C 81°C 9 g 9 X IGUNA
3/07/202 ALMUERZO JUGO DE NARANJA PINA NA NA X X X NA NA 7.4°C 9] 9] 9 ] X IGUNA
3/07/202 ICES LECHE LECHE 8L 8L X X X 50 MIN 486°C | 052°C 9 9 9 X IGUNA
3/07/202 CENA CARNE DE HAMBUEGUESA Y OEUSO CARNE MOLIDA DE RES 5300 G 4800 G X X X 50 MIN 49°C 82°C 9 8 9 X IGUNA
3/07/202 CENA PAPA EN CASCOS DORADA PAPA COMUN PAREJA 9000 G 8000 G X X X 70 MIN 23°C 81°C 9 ) 9 X IGUNA
TOMATE Y CEBOLLA GILLE Y ADICIONAL | TOMATE Y CEBOLLA GILLE Y ADICIONAL o "
3/07/2024 CENA LECHUGA FRESCA LECHUGA FRESCA NA NA X X 60 MIN 61,4°C 89,2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
3/07/2024 CENA JUGO DE FRESA JUGO DE FRESA 2500G 200G X X X NA NA 68°C ) E] El El X NINGUNA
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SERVICIO SOCIAL/IMODALIDAD: _COMUNIDAD DE CUIDADO. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ OPERADOR MDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO CTOCCION ALIMENTO TERMINADO
5 5 TEMPERATURA
FECHA NOMERE PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION (glcc! TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 6)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO _ .
unidades) | unidades) si NO si NO sl NO MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie e a6 onre| EVAIU® | Evalie entre
°c °c entre 2y 2y10 entre 2y 10 Ll NO
y y

1 10
41077202 DESAYUNO CHOCOLATE CLAVOS ¥ CANELA LECHE X X NA NA NA g v 0 X IGUNA
4107/202 DESAYUNO HUEVOS PERICOS CON QUESO HUEVOS 50 UND 50 UND X X 45 MIN 54°C 80°C 8 9 9 X IGUNA
4/07/202 NUEVE LECHE ACHOCOLATADA LECHE X X 50 MIN 486°C | 95.2°C 9 9 9 X IGUNA
4107/202 ALMUERZO CARNE ENCEBOLLADA CARNE BOLA DE PIERNA 5200 G 4500 G X X 50 MIN 49°C 82°C 9 8 9 X IGUNA
4/07/202 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ BLANC( 30006 3000G X X 65 MIN 60°C 77°C. 9 0 9 X IGUNA

ENSALADA DE LECHUGA, TOMATE, ENSALADA DE LECHUGA, TOMATE, "
| o204 ALMUERZO AGUACATE. LIMON. ACEITE Y SAL AGUACATE. LIMON. ACEITE Y SAL NA NA x x X NA NA o.2c ° ° ° ° x NINGUNA
[ 4077202 ALMUERZO PAPA CRIOLLA DORADA APA CRIOLLA 7500 G 6800 G X X X 65 MIN ag°C__ | 797°C 9 9 9 X IGUNA
[ a/07/202: ALMUERZO SOPA DE CONCHITAS CONCHITAS 2500 G 2500 G X X X 70 MIN a3°C 81°C ] 9 9 X IGUNA
[ 4/07/202 ALMUERZO JUGO DE FEWOA FEIJOA 3300 G 2900 G X X X NA NA 4.7°C 10 £ 9 X IGUNA
| 4/07/202 ONCES PETO LECHE 8L 8L X X X 60 MIN 43°C 82.4°C 9 10 9 X IGUNA
[ 4i077202 CENA POLLO AL WOK PECHUGA DE POLLO 5100G 4700G X X X 50 MIN 29°C 82°C 9 8 9 X IGUNA
[ 4i07/202 CENA ARROZ AL CILANTRO ARROZ BLANCO 2800 G 2800G X X X 60 MIN a7°C’ 85°C 0 g 9 X IGUNA
ENSALADA CRIOLLA ENSALADA CRIOLLA
410712024 CENA (TOMATE, CEBDLLA PEREJIL LIMON , SAL Y | (TOMATE,CEBOLLA PEREJIL,LIMON , SAL NA NA X X x NA NA 77°C 9 9 10 9 X NINGUNA
ITE) Y ACEITE)
4107/2024 CENA JuGo DE PINA PINA 4400 G 3800G X X X NA NA 65°C 9 9 El 9 X NINGUNA
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: _COMUNIDAD DE CUIDADO_ UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ Ol R IMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO 'COCCION ALIMENTO TERMINADO
A A TEMPERATURA
FECHA NOMERE PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO |  ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION cc/ TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 07)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO unidades) unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL G Evalie
sl NO El NO sl NO P P Eval e |t enre| [ELE | Evalde enre| °
enre2y | =5 1o e Y1 2y 10 | N
5/07/202 DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHI 8L 8L X X A A 8 9 10 IGUNA
5/07/202 DESAYUNO OUESO CAMPESINO 1800 G 1800G X X A 45°C 8 9 9 IGUNA
5/07/202 NUEVES SORBETE DE FRESA 8L 8L X X A A ] 9 0 IGUNA
5/07/202 ALMUERZG PECHUGA EN SALSA DE VERDURAS PECHUGA DE POLLO 52006 800G X X 50 MIN °C s0°C 9 L] 9 IGUNA
5/07/202: ALMUERZO ARROZ VERDE ARROZ BLANCO 3000G 3000 G X X 65 MIN °C 77°C 9 10 9 IGUNA
ENSALADA DE TOMATE, PEPINO, ENSALADA DE TOMATE, PEPINO,
3 . 3 . o 9 9 9
5/07/2024 ALMUERZO ZANAHORIA. CILANTRO Y VINAGE ZANAHORIA. CILANTRO Y VINAGE NA NA X X X NA NA 8zc o x NINGUNA
51077202 ALMUERZO TAJADAS DE PLATANO PLATANO MADURO 50006 45006 X X 5 MIN 'C_| 797C 9 L] 9 GUNA
5/07/202 ALMUERZO SOPA DE ARRACACHA ARRACACHA 22006 19006 X X 70 MIN a3°C 81°C 9 9 9 IGUNA
5/07/202: ALMUERZO JUGO DE GUAYABA GUAYABA 2900 G 2300 G X X A A 47°C 10 9 9 IGUNA
5/07/202 ONCES BATIDO DE BANANO 8L 8L X X A A NA 8 L] 0 IGUNA
5/07/202 CENA CARNE EN ASADA CARNE BOLA DE PIERNA 5000 G 700G X X 50 MIN a9°C 82°C 9 [ 9 IGUNA
5/07/202 CENA CONCHITAS GUISADAS CONCHITAS 2500G 25006 X X 70 MIN a3°C 81°C 9 9 9 IGUNA
'VERDURAS GLACE (ZANAHORIA Y ENSALADA DE ZANAHORIA, LECHUGA,
5/07/2024 CENA HABICHUELA) MANZANA CON VINAGETA DULCE NA NA X X X NA NA 9.2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
510712024 CENA JUGO DE FRUTOS ROJ0S (UVA, FRESA, JUGO DE FRUTOS ROJOS NA NA x x X NA NA 78°C 9 9 X NINGUNA
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SERVICK) SOCAMODRLIDAD: ~COMUNIDAD DE CIDADS, UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ MDIR
STGENGAVIERTO POR PARTE DE HANPULADOR (A) DE ALIVENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIVENTO EN_PROCESO TOCCION ALIMENTO TERMINADO
5 5 TEMPERATURA
FECHA NOMBRE PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coccron ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION (glec! (glec/ TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 08)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO unidades) unidades) MINUTOS INICIAL | FINAL | Evalte Evalie
si NO si NO sl NO c N Evalie entre| 44108 | Evallie entre
enre 2y |G| enwe2y | F5 0 si NO
60772024 DESAYUNO CHOCOLATE EN LECHE LECHE 5L 8L X X X NA NA NA ] ] 0 X NINGUNA
6/07/2024 NUEVES GELATINA CON LECHERA Y OUESO OUESO 1800G 1800 G X X X NA NA 24°C 9 0 9 X NINGUNA
6/07/2024 ALMUERZO CARNE EN CUADROS EN SALSA ROJA CARNE DE BOLA 27506 27506 X X X 50 MIN 55°C 90°C 9 £l 9 X NINGUNA
6/07/2024 ALMUERZO ESPAGUETIS GUISADOS ESPAGUETIS 2300G 2300G X X X 65 MIN 60°C 77°c 9 0 9 X NINGUNA
ENSALADA DE PEPINO COHOMBRO Y N
6007/2024 ALMUERZO EPINO COHOMBRO Y ZANAHORIA CON VINAL EiBLA0 8 D T O AL NA NA X X x NA NA 82°c 9 9 9 9 X NINGUNA
6077202 ALMUERZO PAPA A LA FRANCESA PAPA COMUN_PAREJA 000G 80006 X X X 5 MIN 49°C_| 797°C 9 L] 9 X IGUNA
6/07/202 ALMUERZO SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA NA X X X NA NA 9.2C 9 9 9 IGUNA
6/07/202: ALMUERZO JUGO DE MANZANA MANZANA 2900G 2350G X X X NA NA 4.7°C 10 L] 9 IGUNA
6/07/202 ONCES SORBETE DE GUANABANA LECHE 8L 8L X X X NA NA NA 8 9 10 IGUNA
6/07/202 CENA LOMO DE CERDO ASADO LOMO DE CERDO 5300G 47006 X X X 50 MIN 49°C 82°C 9 ] 9 IGUNA
6/07/202 CENA ARROZ CON AJONJOLI ARROZ BLANCO 28006 28006 X X X 70 MIN 43°C 81°C 9 £l 9 IGUNA
6/07/202 CENA PEPINO GUISADO PEPINO GUISADO 7800 G 7500 G X X X 60 MIN 61.4°C 89.2°C 9 9 9 IGUNA
6/07/202: CENA JUGO DE MARACUYA MARACUYA 2900G 2350G X X X NA NA 47°C 0 9 9 IGUNA
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SERVICIO SDC\AUMODAUDAD COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RoDwGuEz
ST CENCAWIERTO POR PARTE B MAN\PULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
5 5 TEMPERATURA
FECHA NOMERE PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coceron ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO |  ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION (glect (glec! TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 09)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO unidades) unidades) MINUTOS INICIAL | FINAL | Evalte Evalie
sl NO sl NO sl NO Evale entre Evaltie entre
°c °c entre2y 2y10 entre 2y Bl NO
d 10
7/07/202 DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 8L 8L X X N.A N.A N.A 8 9 10 IGUNA
7/07/202 DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVOS 50 UND 50 UND X X 45 MIN 54°C 80°C g 9 9 IGUNA
7/07/202 NUEVES AVENA FRIA LECHE 8L 8L X X N.A N.A N.A 8 9 10 IGUNA
7/07/202 ALMUERZO FAJITAS DE PECHUGA PECHUGA DE POLLO 5500 G 4800 G X X 50 MIN 55°C 90°C 9 9 9 IGUNA
7/07/202 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 3000 G 3000 G X X 65 MIN 60°C 77°C 9 10 9 IGUNA
ENSALADA DE AGUACATE, LECHUGA, ENSALADA DE AGUACATE, LECHUGA, "
710712024 ALMUERZO CILANTRO ¥ LIVON CILANTRO ¥ LIVON NA NA X X X NA NA 8.2°C 9 9 9 9 x NINGUNA
7/07/202 ALMUERZO TAJADAS DE MADURQ PLATANO MADIRO 5000 G 4500 G X X X 65 MIN ag°C__| 797°C 9 9 9 INGUNA
7/07/202 ALMUERZO CAZUELA DE FRIJOLES FRIJOLES 2500 G 2500 G X X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 INGUNA
7/07/202 ALMUERZO LIMONADA CON PANELA LIMON 1800 G 14500 G| X X X N.A N.A 6.5°C 9 9 9 NINGUNA
7/07/202 ENA CARNE EN ASADA CARNE BOLA DE PIERNA 5100 G 4800 G X X X 50 MIN 29°C 82°C 9 g 9 INGUNA
7/07/202 CENA ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 2800G 2800 G X X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 INGUNA
ENSALADA DE HABICHUELA, TOMATE , | ENSALADA DE HABICHUELA, TOMATE ,
Tlori2024 CENA CEBOLLA Y MAYONESA CEBOLLA Y MAYONESA NA NA x x x NA NA 9.2 ] ° 9 9 x NINGUNA
7/07/2024 CENA JUGO DE FEJOA JUGO DE FEJOA 2650G 2350G X X X NA NA 82°C 10 9 9 9 X NINGUNA
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: _COMUNIDAD DE CUIDADO. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ OPERADOR MDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO TOCCION ALIMENTO TERMINADO
5 5 TEMPERATURA
e PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO |  ACEPTABILIDAD
CHA TIEMPO DE COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMERE (glcc/ TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 10)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO _ .
unidades) unidades) s NO s NO s NO MINUTOS | INICIAL | FINAL [ Evalle |g2ie onve] B0 | Evage enre
°c e |enre2y |50 g | entre2y | T, 00 sl NO
1 Y 10 Y
8/07/202 DESAYUNO TE CON LECHE LECHE 8L 8L X X N.A N.A N.A 8 9 10 IGUNA
8/07/202 DESAYUNO OUESO OUESO 1800 G 1800G X X N.A N.A 2.4°C 9 10 9 IGUNA
8/07/202 NUEVES SORBETE DE MORA LECHE 8L 8L X X N.A N.A N.A 8 9 10 IGUNA
8/07/202 ALMUERZO CERDO AL TOMILLO PULPA DE CERDO 5300 G 4800 G X X 50 MIN 55°C 90°C 9 9 9 IGUNA
8/07/202 ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ _BLANCO 3000 G 3000 G X X 65 MIN 60°C 77°C 9 10 9 IGUNA
ENSALADA DE REMOLACHA, ZANAHORIA, | ENSALADA DE REMOLACHA, ZANAHORIA, -
8/07/2024 ALMUERZO CILANTRO ¥ LIMON CILANTRO ¥ LIMON NA NA X X X NA NA 8.2°C 10 9 9 9 X NINGUNA
8/07/2024 ALMUERZO MONEDITAS DE PLATANO PLATANO 5100 4700G X X X 50 MIN 55°C 85°C ] 9 9 9 X NINGUNA
8/07/2024 ALMUERZO SOPA DE FIDEOS FIDEOS! 1700G 17006 X X X 50 MIN 54°C 82°C 9 9 9 9 X NINGUNA




51077202 ALMUERZO JUGO DE MANGO MANGO 28006 28006 X X NA A 82°C GUNA

81077202 ONCES LECHE LECHE 8L 8L X X NA A NA 0 IGUNA

8/07/202 CENA PECHUGA DESMECHADA PECHUGA DE POLLO SIN HUESO 53006 4800 G X X 50 MIN 55°C | o0°C IGUNA

81071202 CENA ARROZ VERDE ARROZ _BLANCO 2800G 2800G X X 65 MIN 60°'c_| 77°C IGUNA

8/07/202 CENA CALABAZA AREVJA GUSADA GUISADA CALABAZA CON ARVEJA GUISADA 70006 6300G X X 65 MIN 52| B0C IGUNA

8107/2024 CENA T v BANANO, PAPAYA, MANZANA NA NA X X X NA NA 7.4°C 9 9 9 9 x NINGUNA
TE DEL DILIGENCIAMEN TO-

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédiao: FOR-PS5-243
Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023
Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL ] LOCALIDAD: SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: _COMUNIDAD DE CUIDADO. UNIDAD OPERATIVA. COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARTA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ o] R MDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIVENTO EN_PROCESO TOCCION ALIMENTO TERMINADO
5 5 TEMPERATURA
FECHA NOMBRE PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION ccl TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 11)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO unidades) unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL G Evalie
sl NO El NO st NO P P Eval 1 |t enre| [ELE | Evalde enre| °
enre2y | =5 1o 2y |y ] N
51077202 DESAYUNO TETERO LECHE 8L Bl X ¥ A A ] £ 0 NINGUNA
91077202 DESAYUNO HUEVO FRITO HUEVOS 50 UND 50 UND X 45 MIN -C °C ] 9 ) NINGUNA
9/07/202: NUEVES FLAN ECHi 8L 8L X ¥ A A ] 9 0 NINGUNA
9/07/202: ALMUERZO POLLO ASADO MUSLOS DE POLLO 50 UND 50 UND X 50 MIN °C °C 9 9 9 NINGUNA
9/07/202: ALMUERZO ARROZ AL CILANTRO ARROZ _BLANCO 30006 30006 X 65 MIN °C “C 9 0 9 NINGUNA
910712024 ALMUERZO ENSALADA PICO DE GALLO ENSALADA TOMATE [ CEBOLLAY NA NA X X . X NA NA 8.2°C 10 9 9 9 x NINGUNA
9077202 ALMUERZO PURE DE PAPA CRIOLLA PAPA CRIOLLA 25006 20006 X X X 70 MIN °C T°C 9 9 9 NINGUNA
9077202 ALMUERZO CAZUELA DE ARVEJA VERDE SECA ARVEJA VERDE 21006 19006 X X X 70 MIN a3°C 1°C 9 9 9 NINGUNA
91077202 ALMUERZO JUGO DE LULO LuLo 30006 27006 X X X A A 2°C 9 9 o NINGUNA
9/07/202: ONCES SORBETE DE CURUBA CURUBA 8L 8L X X X LA LA A ] 9 10 NINGUNA
91077202 CENA ESTOFADO DE CARNE CARNE BOLA DE PIERNA 52006 800G X X X 50 MIN 29°C 2°C 9 [ ) NINGUNA
91077202 CENA ARROZ CON MAZORCA ARROZ _BLANCO 2800G 2800G X X X 65 MIN 60°C 7°C 9 0 9 NINGUNA
ENSALADA DE LECHUGA, TOMATE, MAIZ Y | ENSALADA DE LECHUGA, TOMATE, MAIZ
] 3 ] 3 . 8 9 9
910712024 CENA o oo NA NA X x NA NA 87°C 9 x NINGUNA
9/07/2024 CENA JUGO ZANAHORIA Y NARANJA JUGO ZANAHORIA Y NARANJA NA NA X X X NA NA 82°C 10 9 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DIIGENCAMENTO:
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Codiao: FOR-PSS-243
Version: 2
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo (202303942 - 201122023
Pacina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD! SERVICIO SOCIALIMODALIDAD, _COMUNIDAD DE CUIDADO. UNIDAD OPERATIVA. COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARTA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ o] R MDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALMENTO EN_PROCESO TOCTION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
FECHA BRE PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION ccl TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 12)
(dd/mm/aaaz) DEL ALIMENTO unidades) unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL G Evalie
sl NO sl NO sl NO c e Evalle |evalie enve| Y710 | Evalie enre
enre 2y [~ 1 2y |72y 0 si NO
101077202 DESAYUNO CAFE EN LECHE LECHE 8L Bl X X X y y NA T £ 0 NINGUNA
101077202 DESAYUNO EMPAREDADO DE OUESO GUESO TAJADO 1800 1800 X X X A A °C ] L] 9 NINGUNA
10/07/202: UEVES OUESO OUESO DOBLE CREMA 1800 1800 X X X A A °C 9 10 9 NINGUNA
10/07/202 EVES JUGO MARACUYA MARACUYA 2900 2300 X X X A A °C 9 [ 9 NINGUNA
101077202 ALMUERZG PECHUGA EN SALSA BEO PECHUGA DE POLLO DESHUESADA 5500 4900 X X N °C °C 9 9 9 NINGUNA
10/07/202: ALMUERZO ARROZ ROJO (EXTRACTO DE REMOLACHA) ARROZ BLANCO 3000 3000 X X IN °C °C 10 9 9 NINGUNA
10/07/202 ALMUERZO TORTILLA DE ESPINACA ESPINACA 5600 4800 X X N 55°C “C ] L] 9 NINGUNA
10/07/202: ALMUERZO YUCA SUDADA YUCA 4300 3900 X X N C “c 9 9 9 NINGUNA
101077202 ALMUERZO SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO CUCHUCO DE TRIGO 2000 2000 X X N °C °C 9 9 9 NINGUNA
10/07/202: ALMUERZO JUGO MORA 2800 2500 X X X A A °C 10 9 [ 9 NINGUNA
10/07/202: CENA CERDO EN SALSA AGRIDULCE PULPA DE CERDO 5100 4800 X X X 50 MIN 49°C °C 8 9 8 9 NINGUNA
10/07/202: CENA ARROZ CON PIMENTON ARROZ BLANCO! 2800 2800 X X X 60 MIN 47°C °C 9 10 9 9 NINGUNA
100077202 CENA VERDURAS ORIENTALES VERDURAS ORIENTALES A NA X X X A NA °C ) 9 0 9 NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCAMIENTO:
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Codiao: FOR-PSS 243
Version: 2
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 1202303942 - 2011212023
Pacina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD! SUBA. SERVICIO SOCIALIMODALIDAD, _COMUNIDAD DE CUIDADO. UNIDAD OPERATIVA. COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARTA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ OPERADOR FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIVENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIVENTO EN_PROCESO TOCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
FECHA NOMBRE PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
(ddmim/anazy | TIEMPODE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL AUNENTO (glec! (glec/ TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 13)
unidades) | unidades) s No s NO s NO MNUTOS | INCAL | ENAL Bl | g enve| 00 | evaie ente
enre 2y |~ 1 2y |0 si NO
11077202 DESAYUNO CAFE CON LECHE, ] X X N 286°C | 052°C 9 E] NINGUNA
111077202 DESAYUNO CALDO DE PAPA CON CARNE CARNE BOLA DE PIERNA 52006 600G X X °C 2°C 9 8] NINGUNA
11/07/202: EVES TE EN LECHE 8 X X 286°C_| 952°C 9 of NINGUNA
111077202 ALMUERZG SOBREBARR IGA EN SALSA CRIOLLA SOBREBARRIGA 4800 G 500G X X °C 2°C 9 8 NINGUNA
111077202 ALMUERZO ARROZ BALNCO ARROZ BLANCO 30006 3000 G X X °C 7°C 9 10 NINGUNA
11/07/202: ALMUERZO PAPA AL PEREJIL PAPA COMUN 8000 G 7000G X X °c 1°C IGUNA
11/07/202: ALMUERZO SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA A X N °C 1°C IGUNA
11/07/202: ALMUERZO CALABAZA GUISADA CALABAZA GUISADA 2400G 2000G X X A A 7°C T IGUNA
11/07/202 ONCES SORBETE DE GUANABANA GUANABANA 2500 G 20006 X X X A A 65°C NINGUNA
11/07/202: CENA CARNE DE CERDO BBO CERDO PULPA 5500 G 5000 X X X 50 MIN z 90°C IGUNA
11/07/202 CENA ARROZ AL PIMENTON ARROZ BLANCO 2800G 28006 X X X 65 MIN 60°C 77°C 9 T X IGUNA
11/07/202 CENA SOPA DE MAZORCA SOPA DE MAZORCA NA NA X X X 65 MIN 52°C 80°C 9 1 X IGUNA
11/07/202 CENA AROMATICA DE HIERBAS NATURALES CON | AROMATICA DE HIERBAS NATURALES 2800G 2300G X X X NA NA 6.5°C 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO®
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: __JOHN VELASCO___ TIPO DE DOCUMENTO:_C.C__NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.061.705.546__ CARGO: _TECNOLOGO DE ALIMENTOS
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Codion: FOR-PSS-243
Version: 2
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023
= Paaina; 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD! SUBA. SERVICIO SOCIALIMODALIDAD, _COMUNIDAD DE CUIDADO. UNIDAD OPERATIVA. COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARTA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ GPERADOR MDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (&) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIVENTO EN_PROCESO TOCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
FECHA NOMERE PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO |  ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA |  NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION (glec! (glecl TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 14)
(ddimm/aaaa) DEL ALIMENTO nidades) nidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL G Evald
unidades) unidades) si NO sl NO sl NO o e Evalle |evaiie enve| Y71 | Evalie enve
enre 2y |~} v [T %10 si NO
10 10
1200712024 DESAYUNG CHOCOLATE EN LECHE LECHE 8L 8L X X X NA NA NA ) ] 3 0 X NINGUNA
12/0712024 ALMUERZO CARNE DE RES Y PECHUGA PICADA CARNE DE RES Y PECHUGA PICADA 51006 600G X X X 70 MIN 55°C | 84,6°C 9 9 9 9 X NINGUNA
12/07/2024 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 3000 G 3000 G X X X 60 MIN 62°C 84°C 9 10 9 9 X NINGUNA




1210712024

[ 121077202

| 12/07/202:

12/07/202:

| 12/07/202:

12/07/202:

| 12/07/202:

121077202

[ 12/07/202:

ALMUERZO 208 DE TOMATE, CEBOLLA CABEZONA Y LE{  ENSALADA BE TOMATE, CEBOLLA NA NA X X X NA NA ar°C 9 9 9 9 X NINGUNA
ALMUERZO YUCA COCIDA YUCA 4000 G 38006 X X X S0 MIN 55| ec () 9 NINGUNA
ALMUERZO SOPA DE CUCHUCO DE MAIZ CUCHUCO DE MAZ 20006 20006 X X X 60 MIN 62c | 74 1 9 IGUNA
ALMUERZO JUGO DE GUANABANA GUANABAN 45006 39006 X X X A NA 8°C 9 NINGUNA
ONCES COLADA DE FECULA DE MAIZ CON LECHE 8L 8L X X X A NA 2°C 10 IGUNA
CENA TERNERA A LAS FINAS HIERBAS TERNERA 53006 4600 G X X X 50 MIN a9°C 2°C 9 IGUNA
CENA ARROZ CON AJONJOLT ARROZ BLANCO 2800 G 2800 G X X X 60 MIN 62°C 4°C 9 IGUNA
CENA ACELGA CON MAIZ TIERNO ACELGA 4000 G 3500 G X X X 50 MIN 55°C 7°C 8 9 9 NINGUNA
ENA AGUA DE PANELA EN LECHE. LECHE 8L L X X X NA NA 2°C 9 9 0 NGUNA
RESPON: LE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:

___JOHN VELASCO__

TIPO DE DOCUMENTO:__C.C__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.061.705.546__

CARGO: _TECNOLOGO DE ALIMENTOS

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: S0 SERVICTO SOCRLWODAIDAD_COVUNIDRD DE CUBADD UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARTA
COORDINADOR O RESFONSABLE: JUAN CARTOS FOORIGUEE
DL ENCIRIERT POR PARTE BE MAN\PULADOR (A) DE ALIVENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO TOCCION ALIMENTO TERMINADO
- ” TEMPERATURA
FECHA NOMBRE PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA |  NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION glec/ e TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 15)
(dd/mmlaaaa) DEL ALIMENTO unidades) unidades) MINUTOS INICIAL | FINAL a Evalie
sl NO sl NO sl NO P e E“a“‘; Evalie enve| SEOS | Evalte enve| o
entre 2y |75 1 2y |y 0 ] N
13077202 DESAYUNO COLADA DE AVENA LECHE 5L 25 X “C 5 0 ) NINGUNA
13/07/202: DESAYUNO HUEVO PERICOS! HUEVOS 50 UND 50 UND X -C 8 L] 9 NINGUNA
130077202 EVES LECHE CALIENTE LECHE 8L 8L X °C 9 0 9 NINGUNA
13/07/202: ALMUERZO [EARNE DE RES MECHADA EN SALSA CRIOL] BOLA DE PIERNA 80006 73006 °C 9 [} 9 NINGUNA
130077202 ALMUERZO ARROZ AL PEREGIL ARROZ BLANCO 30006 30006 “C 9 L] 9 NINGUNA
130077202 ALMUERZO ENSALADA CAMPESINA ENSALADA CAMPESINA NA NA “C 9 £l 9 NINGUNA
07721 ALMUERZ PAPA COCIDA CON CASCARA PAPA PASTUSA 90006 000G N °C 9 9 9 NINGUNA
13/07/202: ALMUERZO SOPA DE ARROZ SOPA DE ARROZ NA N.A IN °C 9 9 9 NINGUNA
130077202 ONCES SORBETE DE CURUBA LECHE 8L 8L X N °C 9 0 9 NINGUNA
130077202 CENA POLLO GUISADO POLLO COLOMBINA 50 UND 50 UND X X N °C 9 [} 9 NINGUNA
13/07/202: CENA ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ BLANCO 2800 G 2800 G X X IN °C 9 10 9 NINGUNA
131077202 CENA SOPA DE ARRACACHA SOPA DE ARRACACHA NA NA X X N 42,5°C 9 9 9 NINGUNA
130077202 CENA LECHE CALIENTE CON MEEL LECHE 8L 8L X X X 60 MIN 40°C 9 0 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIEN 10
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO___ TIPO DE DOCUMENTO:__C.C__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.061.705.546__ CARGO: _TECNOLOGO DE ALIMENTOS
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Codigo: FOR-PSS 243
Version: 2
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 1202303042 - 2011212023
- = Paaina; 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: _COMUNIDAD DE CUIDADO. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARTA
ORDINAOR O RESFONSABLE: JUAN SARTOS FOORIGUEE (5 R FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO TOCCoN ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
FECHA NOMBRE PESOBRUTO| PESO NETO LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
(@dnmianaa | TEMPODECOMDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION v glec/ gle TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 16)
unidades) umﬂaﬂes) s No s NO s NO MNUTOS | INCIAL | FINAL ;\::uzey valie ente ;\::uzey f— -
e 2y10 5 2y10
10772024 DESAYUNO CHOCOLATE EN LECHE LECHE 5L 5L X X X 55 I 75.3C_| 852°C 9 0 0 T IX NINGUNA
1410772024 DESAYUNO CALDO DE PAPA CON PESCADO TILAPIA 50 UND 50 UND X X X NA NA 4.5°C 9 8 L] 9 X NINGUNA
1410772024 ONCES ‘SORBETE DE MARACUYA LECHE 8L 8L X X X 60 MIN 'c_| esac 9 9 0 9 X NINGUNA
14/07/2024 ALMUERZO GOULASH DE CARNE DE RES BOLA DE PIERNA 8000 G 7400 G X X X 50 MIN 55°C 90°C 9 9 9 2 X NINGUNA
Tal07/2024 ALMUERZO ARROZ Al PIMENTON ARROZ BIANGO 30006 30006 X X X 0 MIN 70} 7} £ g g g X NINGUNA
14/07/2024 ALMUERZO VERDURA MIXTA VERDURA MIXTA NA NA X X X NA NA 77°C 9 9 10 9 X NINGUNA
410772024 ALMUERZO PAPA CRIOLLA DORADA PAPA COMUN PAREJA 22006 39006 X X X 70NN a3°C 81°C E] 9 L] 9 X NINGUNA
1410772024 ALMUERZO SOPA DE CONCHITAS CONCHITAS 21006 21006 X X X 70 MIN a3°C 81°C 9 9 ] 9 X NINGUNA
14/0712024 ALMUERZO JUGO DE UVA WA 30006 30006 X X X NA NA 7.4°C 9 9 ] 5] CHl| X NINGUNA
1410712024 ONCES AGUADE PANELR CON QUESO QUESO CAMPESINO 18006 18006 x x x NA NA | ascC 9 8 9 9 x NINGUNA
410772024 CENA LENGUA EN SALSA LENGUA 53006 800G X X X 50 MIN a5°C 82°C 8 9 [} 9 X NINGUNA
1410772024 CENA ARROZ ATOMATAD O ARROZ BLANCO 30006 30006 X X X 70 MIN 43°C 81°C [ ) [ ) X NINGUNA
1410772024 CENA 'SOPA DE AHUYAMA 'SOPA DE AHUYAMA NA NA X X X 60 MIN 614°C_| 89.2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
Lal0712028 cena ARONATICA DE HIERGAS NATURALES CON | AROVATICA DE HIERBAS RATURALES 25006 20006 X X X NA NA 680 o o o o M NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIEN 10"
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO___ TIPO DE DOCUMENTO:__C.C__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.061.705.546__ CARGO: _TECNOLOGO DE ALIMENTOS
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Codigo: FOR-PSS 243
Version: 2
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 1202303042 - 2011212023
Paaina; 1 de 1
SUBDIRECCION [OCAL T LOCALIDAD: SERVIIO SOCRLMODALDAD: _COMUNIGAD DE CUDADO UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARTA
SOORDINAROR b FESFONEABLE, TN CARTOS ROBRIGUEE GPERADOR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MAN\PULADOR (A) DE ALIVENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO ToCCoN ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
FECHA NOMBRE PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
(@dnmianaa | TEMPODECOMDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL AUNENTO (glec! (glecl TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 17)
unidades) | unidades) s NO s NO s NO MINUTOS | INICIAL | FINAL [ Evalle | cvaige enre] B | cvaige enve
3 e | enre2y [P0 | enre2y [F5 si NO
y10
10 10
1510712024 DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 8L 8L X X X NA NA NA 9 8 9 10 X NINGUNA
15/07/2024 DESAYUNO EMPAREDADO DE QUESO QUESO 1800 G 1800G X X X N.A N.A 24°C 9 9 10 9 X NINGUNA
1510772024 NUEVE BATIDO DE GUANABANA LECHE 8L 8L X X X 50 MIN 28.6°C_| 95.0°C 9 9 £ 9 X NINGUNA
15/07/2024 ALMUERZO POLLO ALAS FINAS HIERBAS PECHUGA DE POLLO 82006 7800 X X X 50 MIN 49°C 82°C 8 9 B 9 X NINGUNA
15/07/2024 ALMUERZO ARROZ ATOMATADO ARROZ BLANCO 30006 30006 X X X 65 MIN 60°C 77°C 8 9 0 9 X NINGUNA
15/0712024 ALMUERZO POTECA DE AHUYAMA CON ARVEJA VERDE|  OTECADE AHUYANA CON ARVEIA NA NA x x x NA NA 9.2 9 9 9 9 x NINGUNA
151077202 ALMUERZO PLATANO CON OUESO Y BOCADILLO PALTANO MADURO 75006 6800G X X X 65 MIN a°c_| 797°C 9 £l 9 IGUNA
15/07/202 ALMUERZO SOPA DE AVENA AVENA 2500 2500G X X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 IGUNA
15/07/202 ALMUERZO JUGO DE LULO LULO 3300G 29006 X X X NA NA 4.7°C 10 9 5 IGUNA
15/07/202 ONCES LECHE 8L 8L X X X 60 MIN a3C_| sp.aC 9 0 9 IGUNA
15/07/202 CENA CARNE DE RES PICADA BOLA DE PIERNA 8100G 7800 X X X 50 MIN 49°C 82°C 9 B 9 IGUNA
15/07/202 CENA ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 28006 2800G X X X 60 MIN a7°c 85°C 0 £l 9 IGUNA
15/07/202 CENA SOPA DE ARRACACHA SOPA DE ARRACACHA NA NA X X X NA NA 7.7°C 9 0 9 IGUNA
15/07/202 CENA AROMATICA DE HIERBA BUENA NA NA X X X NA NA 6.5°C 9 £l 9 NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENT0:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: __JOHN VELASCO__ TIPO DE DOCUMENTO:__C.C__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.061.705.546__ CARGO: _TECNOLOGO DE ALIMENTOS

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023
Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:

SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: _COMUNIDAD DE CUIDADO.

UNIDAD OPER:

- COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA

COORDINADOR O RESPON:

BLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ

OPERADOR!

FUMDIR,

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)




ALIVENTO EN_PROCESO TOCCION ALIVENTO TERMINADO
A A TEMPERATURA
FECHA NOMBRE PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION glee! (glce/ TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 18)
(ddimmiaaaa) DEL ALIMENTO unidades) | unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL G Evald
sl NO sl NO sl NO c N Evalle | aige entre| "% | Evalie entre
c e |enre2y TG | ewe2y B0 si NO
10 10

1610712024 DESAYUNO AGUA DE PANELA CON LECHE LECHE 8L 8L X X x NA NA NA 9 8 9 10 X NINGUNA

16/07/2024 DESAYUNO CHANGUA CON HUEVO HUEVOS 50 UND 50 UND X X X 45 MIN 28°C 80°C 9 8 9 9 X NINGUNA

16/07/2024 ALMUERZO ALBONDIGAS CARNE MOLIDA 8200 G 7800G X X X 50 MIN 55°C 90°C 9 9 9 9 X NINGUNA

16/07/2024 ALMUERZO SPAGUTTI SPAGUETTI 3000 G 3000 G X X X 65 MIN 60°C 77°C 8 9 10 S X NINGUNA

1610712024 ALMUERZO ENSALADA ROJA CON LIMON Y CILANTRO ENSALADA RO CON LIMON'Y NA NA x x X NA NA | B2C 9 9 9 9 x NINGUNA
| 16/07/202: ALMUERZO PLATANO COCIDO PLATANO MADURO 5000 G 4500 G X X X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 IGUNA
| 16/07/202: ALMUERZO SOPA DE MENUDENCIAS SOPA DE MENUDENCIAS NA NA X X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 IGUNA
| 16/07/202 ALMUERZO JUGO DE CURUBA CURUBA 3900 G 3300G X X X NA NA 4.7°C 10 9 9 IGUNA
| 16/07/202 ONCES COLADA DE AVENA LECHE 8L 8L X X X NA NA NA 8 9 10 IGUNA
| 16/07/202 CENA FILETE DE PESCADO DORADO TILAPIA 50 UND 50 UND. X X X 50 MIN 49°C 82°C 9 8 9 IGUNA
| 16/07/202 CENA CONCHITAS GUISADAS CONCHITAS 2500 G 2500 G X X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 IGUNA
| 16/07/202 CENA SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA NA X X X NA NA 9.2°C 9 9 9 X IGUNA
| _16/07/202: CENA LECHE CALIENTE CON CANELA 8L 8L X X X 50 MIN 486°C | 952°C 9 9 9 X IGUNA

RESPON: LE DEL DILIGENCIAMIEN

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO___

TIPO DE DOCUMENTO:__C.C__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.061.705.546__

CARGO: _TECNOLOGO DE ALIMENTOS

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243
Versio

sion:
Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Paaina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: _COMUNIDAD DE CUIDADO. UNIDAD OPERATIVA COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ GPERADOR FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO TOCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coceron ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO |  ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMBRE, (glec! (glec! TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 19)
(dd/mm/aaaz) DEL ALIMENTO unidades) unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalce Evalie
sl NO sl NO sl NO P oo | oy |EAGe ente| (BT | Evaieente| o
Y| 2y10 o 2y10
[ 17077202 DESAYUNO TE EN LECHE LECHE 5L BL X X X NA NA NA 5 i 10 X NINGUNA
[ 177077202 DESAYUNO PAPA DE PAPA CON CARNE BOLA DE PIERNA 5000 G 4700 G X X X NA NA 2.4°C g 10 9 X NINGUNA
| 17/07/202 ALMUERZO POLLO DORADO POLLO COLOMBIN, 50 _UND 50_UND X X X 50 MIN 55°C 90°C 9 9 9 X NINGUNA
[ 17/07/202 ALMUERZO ARROZ BLANCO ROZ BLANCO 2300 G 2300 G X X X 65 MIN 60°C 77°C 9 10 9 X NINGUNA
ENSALADA DE PEPINO COHOMBRO Y o
| 1mori2024 ALMUERZO EPINO COHOMBRO Y ZANAHORIA CON VINA| -t e e NATURAL NA NA X X X NA NA 8.2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
[ 177077202 ALMUERZO YUCA COCIDA Yuca 6000 G 5000 G X X X 65 MIN a5°C_| 797°C 9 9 9 X IGUNA
[ 177077202 ALMUERZO SOPA DE FIDEOS SOPA DE FIDEOS NA NA X X X NA NA 9.2C 9 9 9 IGUNA
[ 17/07/202 ALMUERZO LIMONADA CON AZUCAR LIMON 2900 G 2350 G X X X NA NA 4.7°C 10 9 9 IGUNA
[ 177077202 ONCES SORBETE DE GUANABANA. ECH 8L 8L X X X NA NA NA [ 9 10 IGUNA
[ 177077202 CENA LOMO DE CERDO DESMECHADO LOMO DE CERDO 5300 G 4700 G X X X 50 MIN 29°C 82°C g g 9 IGUNA
[ 177077202 CENA ARROZ CON AJONJOLI ARROZ BLANCO 2800 G 2800 G X X X 70 MIN 43" 81°C g 9 9 IGUNA
| 17/07/202 CENA SOPA DE PATACON PLATANO VERDE 7800 G 7500 G X X X 60 MIN 61.4°C 89.2°C 9 9 9 IGUNA
AROMATICA DE HIERBAS NATURALES CON | AROMATICA DE HIERBAS NATURALES .
17/07/2024 CENA TN R on LIMON NA NA X X X NA NA 47°C 9 10 9 9 x NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIEN

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO___

TIPO DE DOCUMENTO:__C.C__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.061.705.546__

CARGO: _TECNOLOGO DE ALIMENTOS

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédiqo: FOR-PSS5-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Paaina; 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:! SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: _COMUNIDAD DE CUIDADO. UNIDAD OPERATT 'COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
'COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ 'OPERADOR! IMDIR_
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
'ALIMENTO EN PROCESO ‘COCCION 'ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMBRE (glec (glec! TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 20)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO unidades) unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie Evalie
sl NO si NO st NO P b | e Bt ente| B |Evalie ente| o
Y| 2y10 o 2y10
Te/077202 DESAYUNO COLADA DE PLATANG TECHE 8L 5L X X X NA NA NA T ] ) X INGUNA
181077202 DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVOS 50 UND 50 UND X 5 MN ‘c_| soC ] ] o INGUNA
181077202 EVES LECHE CALIENTE LECHE 8L 8L X A NA g 9 0 INGUNA
181077202 ALMUERZO CARNE DE CERDO DORADA CERDO PULPA 75006 6800G X 50 MIN -c 0°C 9 9 9 INGUNA
18/07/202: Al ERZO ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ BLANCO 3000 G 3000 G X 65 MIN °C 7°C 9 10 9 INGUNA
18/07/202: ALMUERZO GUACAMOLE GUACAMOLE NA NA X A .2°C 9 9 9 INGUNA
181077202 ALMUERZO PAPA AL VAPOR PAPA COMUN 5000 7500 X 65 MN c_ | 797°C ] 9 9 INGUNA
181077202 ALMUERZO SOPA DE LENTEJA LENTEIA 2500 2500 X 70 MiN c c ] 9 9 INGUNA
18/07/202: ALMUERZO JUGO DE PINA PINA’ 3800 2900 X X A °C 9 9 9 INGUNA
181077202 CENA CARNE DE RES EN CILANTRO CARNE BOLA DE PIERNA 5100 2800 X X 50 MIN -C -C ] ] 9 INGUNA
18/07/202: CENA SPAGUETI SPAGUETTI 2800 2800 X X 70 MIN °C °C 9 9 9 INGUNA
18/07/202: CENA SOPA CARMELITA SOPA CARMELITA NA NA X X X A A ,2°C 9 9 9 INGUNA
18/07/202: CENA AROMATICAS DE HIERBAS NATURALES AROMATICAS DE HIERBAS NATURALES NA NA X X X A A 2°C 9 9 9 INGUNA
RESPON: LE DEL DILIGENCIAMIEN

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO___

TIPO DE DOCUMENTO:__C.C__No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.061.705.546__

CARGO: _TECNOLOGO DE ALIMENTOS

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédiqo: FOR-PSS5-243
Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina; 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: _COMUNIDAD DE CUIDADO. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ [ VDR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO CTOCCION ALIMENTO TERMINADO
5 5 TEMPERATURA
FECHA NOMERE PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION (glect TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 21)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO _ .
unidades) unidades) s NO s NO s NO MINUTOS | INICIAL | FINAL [T Evalle | oo enre] E"3% | Evalie entre
% °c entre 2y 2y10 entre 2y 2y10 sl NO
1 Y 10 Y

19/07/202: DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 8L 8L X X N.A N.A N.A 8 9 10 X IGUNA

10/07/202: DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVOS 50 UND 50 UND X X 45 MIN 54°C 80°C g 9 9 X IGUNA

19/07/202: EVES SORBETE DE CURUBA LECHE 8L 8L X X NA NA NA s 5 0 X IGUNA
[ 10077202 ALMUERZO CERDO Y RES PULPA DE CERDO 5300 G 4800 G X X 50 MIN 55°C 90°C 9 9 9 IGUNA
| 19/07/202 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ _BLANCO 3000 G 3000 G X X 65 MIN 60°C 77°C 9 10 9 IGUNA
[ 10071202 ALMUERZO COCIDO BOYACENCE COCIDO BOYACENCE NA NA X X X NA NA 82°C 10 9 9 9 IGUNA
[ 10071202 ALMUERZO PAPA DORADA PAPA 5100G 4700G X X X 50 MIN 55°C 85°C 9 9 9 9 IGUNA
[ 10071202 ALMUERZO JUGO DE MORA MORA 2800 G 2800G X X X NA NA 82°C 9 9 9 IGUNA
[ 10071202 ICES COLADA DE FECULA DE MAIZ LECHE 8L 8L X X NA NA NA [ 9 10 IGUNA
[ 10071202 CENA PECHUGA GRATINADA PECHUGA DE POLLO SIN HUESO 8300 G 7800 G X X 50 MIN 55°C 90°C 9 9 9 IGUNA
| 19/07/202 CENA ARROZ AL PEREJIL ARROZ BLANCO 2800 G 2800 G X X 65 MIN 60°C 77°C 9 10 9 IGUNA
[ 10071202 CENA SOPA DE ARROZ SOPA DE ARROZ 30006 3000 G X X 65 MIN 52°C 80°C 9 0 9 IGUNA
|_19/07/202: CENA AGUA DE PANELA EN LECHE LECHE 8L 8L X X NA NA NA 8 ] 9] 10 IGUNA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIEN

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO___ TIPO DE DOCUMENTO:__C.C__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.061.705.546__ CARGO: _TECNOLOGO DE ALIMENTOS

F===u

PROCESN PRESTACIAN NF SFRVICING SOCIAI FS

[Cédiao: FOR-PSS-243




FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

[version: 2

[Fecha; Memo 1202303942 - 2011272023
[Paqina: 1 de

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO socmumonAquo COMUNIDAD DE CUIDADO. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ IMDIR_
S EENCARIERTS POR PARTE D AREULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
FECHA R NOMBRE PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION glee! (g/ccl TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 22)
(dd/mmlaaaa) DEL ALIMENTO unidades) unidades) MINUTOS INICIAL | FINAL | Evalte Evalie
El NO sl NO si NO o o enve 2y BVl entel oY [Evalte entre s NO
Y| 2y10 o 2y10
20/07/202: DESAYUNO COLADA DE FECULA DE MAIZ LECHE 8L 8L X X NA NA NA 8 9 10 IGUNA
20/07/202: DESAYUNO HUEVO COCIDO HUEVOS 50 UND 50 UND X X 45 MIN 54°C 85°C 8 9 9 IGUNA
20/07/202: NUEVES CHOCOLATE EN LECHE 8L 8L X X NA NA NA 8 9 10 IGUNA
20/07/202: ALMUERZO CARNE DE RES A LAS FINAS HIERBAS BOLA DE PIERNA 8000 G 7500 G X X 50 MIN 55°C 90°C 9 9 9 IGUNA
20/07/202 ALMUERZO ARROZ PAJARITO ARROZ _BLANCO 3000 G 3000 G X X 65 MIN 0°C 77°C 9 10 9 IGUNA
20/07/2024 ALMUERZO POTECA DE AHUYAMA Y ARVEJA VERDE | POTECA DE AHUYAMA Y ARVEJA VERDE NA NA X X . X NA NA 2°C 10 ° ° ° X NINGUNA
20/07/202: ALMUERZO PURE DE PAPA CRIOLLA PAPA CRIOLLA 2500 G 2000G X X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 9 IGUNA
20/07/202: ALMUERZO 'SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO CUCHUCO DE TRIGO 21006 1900G X X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 9 IGUNA
20/07/202: ALMUERZO JUGO DE MANGO MANGO 3000 G 2700 G X X X NA NA 8.2°C 9 9 9 IGUNA
20/07/202: ONCES COLADA DE AVENA CON GUAYABA LECHE L X X NA NA NA 8 9 10 IGUNA
20/07/202: CENA CARNE DE CERDO GUISADA CERDO PULPA 5200 G 4300 G X X 50 MIN 49°C 82°C 9 8 9 IGUNA
20/07/202: CENA TORTILLA DE VERDURA TORTILLA DE VERDURA A X X 65 MIN 60°C 77°C 9 10 9 IGUNA
20/07/202: CENA PAPAS A LA FRANCESA PAPA COMUN PAREJA 4500 G 4000 G X X NA NA 8.7°C 8 9 9 NINGUNA
20/07/202: CENA LECHE CALIENTE CON CANELA LECHE L X X NA NA NA g S 10 INGUNA
RESPON: LE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:

___JOHN VELASCO__

TIPO DE DOCUMENTO:__C.C__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.061.705.546__

CARGO: _TECNOLOGO DE ALIMENTOS

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

[Cédiao: FOR-PSS-243

[Versién: 2
g FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS |Fecha: Memo 1202303942 - 2011212023
[Padina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SERVICIO SOC\AL/MODAUDAD COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARTA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODR\GUEZ
S CENCAIENTO POR PARTE B MAN\PULADOR (A) DE ALIVENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO TOCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO |  ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMBRE, (glec! (glec! TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 23)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO unidades) unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalde Evalie
sl NO sl NO sl NO P oo | oy |EAGe ente| (BT | Evaieente| o
Y| 2y1w0 o 2y10
210772 DESAYUNO TECHE CALIENTE LECHE 5L BL X X X y y 7y T S 10 NINGUNA
[ 217077202 DESAYUNO CALDO PAPA CON CARNE BOLA DE PIERNA 5000 G 4600 G X X X A A 45°C g 9 9 NINGUNA
[ 21707721 EVES SORBETE DE MORA LECHE 8L 8L X X A A A 8 S 10 NINGUNA
[ 21/07/202 ALMUERZO POLLO DORADO POLLO COLOMBINA 50 UND 50 UND X X IN °C °C ] 9 9 NINGUNA
| 21/07/202 ALMUERZO SPAGUETTI SPAGUETTI 3000 G 3000 G X X IN °C °C 10 9 9 NINGUNA
| 21/07/202 ALMUERZO TOMATE. CEBOLLA. LECHUGA TOMATE. CEBOLLA. LECHUGA NA NA X X IN 55°C °C 8 9 9 NINGUNA
[ 21/07/202 ALMUERZO A DORADA PAPA COMUN PAREJA 4300 3900 X X IN -C “C 9 S 9 NINGUNA
[ 21/07/202 ALMUERZO 'SOPA DE AHUYAMA 'SOPA DE AHUYAMA 2000 2000 X X IN C “C 9 9 9 NINGUNA
[ 21/07/202 ALMUERZO JUGO PINA INA 5800 4900 X X X A A .2°C 9 9 9 NINGUNA
| 21/07/2 CENA CARNE DE RES AL PIMENTON BOLA DE PIERNA 8100 7800 X X 50 MIN °C °C 9 8 9 NINGUNA
| 21/07/202 CENA ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ BLANCO 2800 2800 X X 60 MIN °C °C 10 9 9 NINGUNA
[ 21/07/202 CENA SOPA DE AVENA AVENA 2000 2000 X X 70 MIN C “C 9 ] 9 NINGUNA
| 21/07/202 CENA VERDURAS ORIENTALES AROMATICAS DE HIERBAS NATURALES NA NA X X A A °C 9 10 9 NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: __JOHN VELASCO___ TIPO DE DOCUMENTO:__C.C__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.061.705.546__ CARGO: _TECNOLOGO DE ALIMENTOS
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Codiao: FOR-PSS-243
Version: 2
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo (202303942 - 2011212023
Pacina; 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL 7 LOCALIDAD: SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: _COMUNIDAD DE CUIDADO. UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARTA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODR\GUEZ <] R FUNDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
5 5 TEMPERATURA
FECHA NOMBRE PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coceron ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO |  ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION (glect (glec! TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 24)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO unidades) unidades) MINUTOS INICIAL | FINAL | Evalte Evalie
sl NO sl NO sl NO Evale entre Evaltie entre
E % |enre2y | 5.0 | entre2y sl NO
1 Y 10
22/07/202: DESAYUNO CHOCOLATE EN LECHE LECHE 8L 8L X X X 50 MIN 486°C | 95.2°C 9 9 9 IGUNA
22/07/202: DESAYUNO OUESO CAMPESINO CUAJADA 1800 G 1800G X X X NA NA 4.5°C 8 9 9 IGUNA
22/07/202: EVES BATIDO DE BANANO LECHE 8L 8L X X X N.A N.A N.A 8 9 10 IGUNA
22/07/202: ALMUERZO CARNE DE CERDO EN SALSA HAWAIANA CERDO PULPA 8000 G 7700 G X X X 50 MIN 55°C 90°C 9 9 9 IGUNA
22/07/202: ALMUERZO ARROZ AL PEREGIL ARROZ BLANCO 3000 G 3000 G X X X 65 MIN 60°C 77°C 9 10 9 IGUNA
22/07/202: ALMUERZO RODAJE DE TOMATE EN VINAGRETA RODAJE DE TOMATE EN VINAGRETA NA NA X X . X NA NA 82°C 9 9 9 IGUNA
22/07/202: ALMUERZO PAPA SALADA PAPA COMUN 5300 G 4800 G X X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 X IGUNA
22/07/202: ALMUERZO CAZUELA DE ARVEJA ARVEJA SECA 2500 G 2500 G X X X 70 MIN a3°C 81°C 9 9 9 X IGUNA
22/07/202: ALMUERZO JUGO DE GUAYABA GUAYABA 4000 G 3500 G X X X NA NA 8.8°C 9 10 10 X IGUNA
22/07/202: ICES ARROZ CON LECHE LECHE 8L 8L X X X N.A N.A N.A 8 9 10 X IGUNA
22/07/202: CENA CARNE DE RES MECHADA SOBREBARRIGA 8300 G 7800 G X X X 50 MIN 29°C 82°C 9 g 9 X IGUNA
22/07/202: CENA TAJADAS DE PLATANO PLATANO MADURO 2800 G 2300G X X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 X IGUNA
22/07/202: CENA SOPA DE ARROZ ARROZ PARTIDO 3000G 3000 G X X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 X IGUNA
22/07/202 CENA |OMATICA NATURALES CON TOMATE DE AREPMATICA NATURALES CON TOMATE DE AR NA NA X X X 50 MIN 486°C | o52°C g 9 9 X IGUNA
RESPONSABLE DEL DIIGENCIAMENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN VELASCO___ TIPO DE DOCUMENTO:__C.C__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.061.705.546__ CARGO: _TECNOLOGO DE ALIMENTOS
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES 5::15\:; FOR-PSS-243
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023
o Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SERVICIO socmumomumn —COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODR\GUEZ
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MAN\PULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO CTOCCION ALIMENTO TERMINADO
5 5 TEMPERATURA
FECHA NOMBRE PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO |  ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION (glect (glec! TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 25)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO _ _
unidades) unidades) s NO s NO s NO MINUTOS | INICIAL | FINAL["EvalGe | yaige enre| E"9° | Evalge entre
o e fenme2y | DU | enre 2y (SR sl NO
10 10
23/07/2024 DESAYUNO COLADA DE HARINA DE PLATANO LECHE 8L 8L X X X 50 MIN 48.6°C 95.2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
231077202 DESAYUN CALDO DE PAPA CON CARNE BOLA DE PIERNA 5000 G 5000 G X X X 50 MIN 61°C_| 766°C 10 9 9 X IGUN,
23/07/202 ALMUERZO FILETE DE PESCADO ILAPIA 50 UND 50 UND X X N 9°C °C 9 8 9 X IGUNA
231077202 ALMUERZO ARROZ AL CILANTRO ARROZ BLANCO 3000 G 3000 G X X IN 8°C °C 0 IGUNA
23/07/202: ALMUERZO ENSALADA AGRIDULCE ENSALADA AGRIDULCE NA NA X X N 425°C °C ] IGUNA
23/07/202 ALMUERZO PURE DE PAPA PAPA PASTUSA 2800 G 2300 G X X IN 3°C C 9 IGUNA
23/07/202: ALMUERZO SOPA DE AVENA AVENA 4000 G 4000G X X IN °C °C 0 IGUNA
23/07/202: JUGO DE MARACUYA MARACUYA 3500 G 2900 G X X X A A 8°C ] T T IGUNA
23/07/202: NCES FLAN 8L 8L X X 60 MIN 86.4°C_| 10.4°C 9 1 IGUNA
23/07/202: CENA POLLO EN SALSA POLLO COLOMBINA 5100 G 4900 G X X 50 MIN 1°C 766°C 0 IGUNA
23/07/202: CENA ARROZ ATOMATADO ARROZ BLANCO 16000 GRS | 16000 GRS X X 60 MIN 2°C 4°C 0 IGUNA
23/07/202: CENA 'SOPA DE AHUYAMA SOPA DE AHUYAMA NA NA X X 60 MIN 425°C °C ] IGUNA
23/07/202: CENA LECHE CALIENTE LECHE 8L 8L X X A A A 8 L IGUNA
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FECHA i NOMERE PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coceion ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO |  ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION (glect (glec/ TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENUZ26)
(dcimm/aaas) DEL ALIMENTO unidades) | unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL [ Evalde Evalle
sl NO sl NO El NO Py oo | oy |Erate ente| (8T | Evalde ente| o
Y1 2y10 o 2y10

[—2ar077202 DESAYUNO ‘CALDO DE PAPA CON PESCADO TILAPIA 25 UND 25 UND X X X 50 MIN 49°C 82°C 9 9 X IGUNA

| 24/07/202: ALMUERZO CARNE DE RES EN SALSA BOLA DE PIERNA 8100 G 7800 G X X X 50 MIN 49°C 82°C 9 8 9 X IGUNA

[ 2a/07/202 ALMUERZO ARROZ AL PIMENTON ARROZ BLANCO 3000 G 3000 G X X X 60 MIN °C 71°C 10 9 9 X IGUNA

[ 24/07/202 ALMUERZO VERDURAS SALTEADAS VERDURAS SALTEADAS NA NA X X X A A A 9 g 0 X IGUNA

[ 24/07/202 ALMUERZO PAPA A LA FRANCESA PAPA COMUN 4800G 4300 X X X 70 MIN °C 81°C 9 9 9 IGUNA

[ 2a/07/202 ALMUERZO 'SOPA DE PATACON PLASTANO VERDE 4000 G 3100 X X X 45 MIN C 77.°C 10 9 9 IGUNA

[ 24/07/202 ALMUERZO JUGO DE TOMATE DE ARBOL TOMATE DE ARBOL 3000 G 2300 X X X A A 8°C 9 0 0 GUNA

[ 24/07/202 NA POLLO (PIERNA DORADO POLLO MUSLO 50 UND 50 U X X X 50 MIN °C_| 766°C 10 g 9 IGUNA

[ 24/07/202 CENA ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 2800 G 2800 X X X 60 MIN °C 4°C 10 9 9 IGUNA

[ 24/07/202 CENA SOPA CARMELITA SOPA CARMELITA NA NA X X X 60 MIN 42.5°C 6 °C 9 g 9 IGUNA

[ 24/07/202 CENA AROMATICA DE HIERBAS NATURALES | AROMATICA DE HIERBAS NATURALES NA NA X X X A A 6°C 9 0 0 GUNA
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TEMPERATURA
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FECHA TIEMPO DE COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMBRE, cc/ TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 27)
(dd/mm/aaaz) DEL ALIMENTO unidades) unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie Evalie
sl NO sl NO sl NO s th Evalie entre Evallie entre
e |enre2y |75 emvleozy 2y10 sl NO
251077202 DESAYUNO COLADA DE AVENA LECHE BL 8L X I 486°C_| 952°C ) ) 9 NINGUNA
25/07/202: DESAYUN HUEVO EN TORTILLA HUEVOS 50 UN 50 UN X I 54°C 0°C 8 9 9 NINGUNA
25/07/202: ALMUERZO CARNE DE CERDO AL AJILLO CERDO PULPA 8500 7900 X I 55°C 0°C 9 9 9 NINGUNA
25/07/202 ALMUERZO ARROZ CON AJONJOLI ARROZ 3000 3000 X I °C 7°C 9 10 9 NINGUNA
25/07/202: ALMUERZO YUCA DORADA YUCA 3100 2800 X IN °C 79.7°C 9 9 9 NINGUNA
25/07/202 ALMUERZO 'SOPA DE CONCHITAS CONCHITAS 2200 2200 X N °C 81°C ] £l g NINGUNA
25/07/202 ALMUERZO JUGO DE MORA OR 3900 3800 X X A 78°C 9 9 9 NINGUNA
25/07/202 CENA CARNE DE RES AL CILANTRO BOLA DE PIERNA 5000 4700 X X X 50 MIN °C NINGUNA
25/07/202 CENA ARROZ PAJARITO ARROZ BLANC 2800 2800 X X X 60 MIN °C NINGUNA
25/07/202 CENA 'SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO 'SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO NA NA X X X 65 MIN °C NINGUNA
25/07/202 CENA OMATICA CON HIERBAS NATIRALES CON LUJ MARACUYA NA NA X X X A °C NINGUNA
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FECHA NOMBRE PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coceron ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO |  ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION (glect (glec! TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 28)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO unidades) unidades) MINUTOS INICIAL | FINAL | Evalte Evalie
sl NO sl NO sl NO s e Evalie enve| (= ®U% | Evalte entre
enuler 2yio | Me2Y | "Gy sl NO
26/07/202: DESAYUNO AGUA DE PANELA CON LECHE LECHE 8L 8L X X X 50 MIN 48.6°C_| 95.2°C 9 8 9 IGUNA
26/07/202: ALMUERZO POLLO GUISADO POLLO COLOMBIN; 50 UND 50 UND X X X 50 MIN 49°C 82°C 9 8 9 IGUNA
26/07/202: ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 3000 G 2700G X X X 6 C 5°C 10 9 9 IGUNA
26/07/202 ALMUERZO RODAJAS DE TOMATE EN VINAGRETA | RODAJAS DE TOMATE EN VINAGRETA NA NA X X X 7 °C 7°C 9 10 9 UNA
26/07/202 ALMUERZO TAJADAS DE PLATANO MADURO PLATANO MADURO 3800 G 33006 X X X [ °C 1°C 9 8 UNA
26/07/202 ALMUERZO AJIACO NA NA X X X 6 °C 4°C 10 9 UNA
26/07/202 ALMUERZO LIMONADA CON AZUCAR LIMON 1500 G 1000 G X X X 3t “C 2°C ) 9 UNA
26/07/202 ICES COLADA DE FECULA DE MAIZ LECHE 8L 8L X X X A 52°C 9 10 IGUNA
26/07/202 CENA FILETE DE PESCADO EN SALSA BLANCA TILAPIA 50 UND 50 UND X X X 60 MIN a56°C | 77°C ) 9 IGUNA
26/07/202: CENA ARROZ CON ESPINACA ARROZ BLANCO 2800 G 2800G X X X 50 MIN 54°C 82°C 9 9 9 IGUNA
26/07/202: CENA SOPA DE PATACON SOPA DE PATACON NA N.A X X X 50 MIN 55°C 87°C 8 9 9 IGUNA
26/07/202 CENA AROMATICA CON FRESAS AROMATICA CON FRESAS 2500G 2500G X X X NA NA 65°C g g El IGUNA
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TIEMPO DE COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION (glect TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 01)
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°c °c entre 2y 2y10 entre 2y 2y10 Ll NO
1 Y 10 Y
27077202 DESAYUNO CAFE CON LECHE ECHI 8L 8L X X 50 MIN 48.6°C 95.2°C 9 9 9 X IGUNA
| 27/07/202: DESAYUNO CALDO DE PAPA CON CARNE BOLA DE PIERNA 5000 G 4800 G X X 45 MIN 54°C 85°C 8 9 9 X IGUNA
| 27/07/202 ALMUERZO CARNE DE RES GUISADA BOLA DE PIERNA 5100 G 4800 G X X 50 MIN 55°C 90°C 9 9 9 X IGUNA
| 27/07/202: ALMUERZO ARROZ CON ESPINACA ARROZ BLANCO 3000 G 3000 G X X 65 MIN 60°C 77°C 9 10 9 IGUNA
| 27/07/202 ALMUERZO POTECA DE AHUYAMA AHUYAMMA 4500 G 3800 G X X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 IGUNA
| 27/07/202 ALMUERZO PAPA _EN SALSA CRIOLLA 3500 G 3100 G X X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 IGUNA
[ 271071202 ALMUERZO SOPA DE CEBADA PERLADA CERBADA PERLADA 21006 2100G X X 70 MIN 23°C 81°C 9 9 9 IGUNA
| 27/07/202 ALMUERZO LIMONADA CON PANELA LIMON 2500 G 1900 G X X X NA NA 8.3°C 9 9 9 IGUNA
| 27/07/202 NA PECHUGA MECHADA PECHUGA DESHUESADA 5000 G 4700 G X X X 50 MIN 49°C 82°C 9 8 9 IGUNA
| 27/07/202 CENA ARROZ AL PEREJIL ARROZ BLANCO 2800 G 2800 G X X X 50 MIN 54°C 82°C 9 9 9 NINGUNA
[ 271071202 CENA SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA NA X X X NA NA 87°C g 9 9 NINGUNA
[ 271071202 CENA DMATICAS NATURALES CON TOMATE DE AR| TOMATE DE ARBOL 2600G 2200G X X X NA NA 65°C g g El NINGUNA
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ALIMENTO EN PROCESO ‘COCCION ALIMENTO TERMINADO
A A TEMPERATURA
PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE COMDA |  NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMBRE ccl TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 02)
(ddimmiazaa) DEL ALIMENTO unidades) | unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL @ Evalie
si NO si NO sl NO S N Evalle | e vaiie entre Evaltie entre
3 e femme2y | T g | erezy |FG 0 si NO
10 10
28/07/2024 DESAYUNO COLADA DE AVENA LECHE 8L 8LTS X X X 50 MIN 48.6°C 95.2°C 9 9 9 o X NINGUNA
28/07/2024 DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVOS 50 UND 50 UND X X X 45 MIN 54°C 85°C 9 8 9 9 X NINGUNA
28/07/2024. NUEVES SORBETE DE FRESA LECHE 8L 8LTS X X X 50 MIN 48.6°C 95.2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
28/07/2024 ALMUERZO CARNE DE CERDO EN SALSA DE MIEL CERDO PULPA 6200G 4900 G X X X 50 MIN 49°C 82°C ] 9 £l 9 X NINGUNA
28/07/2024. ALMUERZO ARROZ CON AJONJOLI ARROZ BLANCO 3000 G 3000 G X X X 60 MIN 58°C 71°C 9 10 9 9 X NINGUNA
ENSALADA DE TOMATE, CEBOLLA Y ENSALADA DE TOMATE, CEBOLLA Y
28/07/2024 ALMUERZO LECHUGA LECHUGA NA N.A X X X NA NA NA 9 9 9 10 X NINGUNA
28/07/202: ALMUERZO PAPA DORADA PAPA 55 45 X X X 65 MIN 49°C 79.7°C. 9 9 9 INGUNA
28/07/202: ALMUERZO CAZUELA DE GARBANZO CONMENUDO GARBANZO 25( 25( X X X 65 MIN 49°C 79.7°C. 9 9 9 INGUNA
28/07/202: ALMUERZO JUGO DE MANGO MANGO 24 20! X X X NA NA °C 9 9 9 NINGUNA
28/07/202: CENA CARNE DE RES A LAS FINAS HIERBAS BOLA DE PIERNA 50( 47 X X X 50 MIN 49°C °C 9 8 9 INGUNA
28/07/202: CENA ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 28 28 X X X 50 MIN 54°C °C 9 9 9 NINGUNA
28/07/202: CALABAZA GUISADA CALABAZA 45 38 X X X 50 MIN 54°C °C 9 9 9 NINGUNA
28/07/202: CENA SOPA DE FIDEOS FIDEOS 57( 57 X X X 65 MIN 52°C °C 9 10 9 INGUNA
28/07/202: CENA AROMATICAS NATURALES CON LULO LULO 24 20 X X X NA NA 6.5°C S S S NINGUNA
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TEMPERATURA
PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE COMDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMBRE, (glec! (glec! TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 03)
(dd/mm/aaaz) DEL ALIMENTO unidades) unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalde Evalie
si NO si NO sl NO o o | ete |Evlie enve| SEO | Ewalieente| o
Y| 2y10 o 2y10
251077202 DESAYUNO TE EN LECHE LECHE 5L BLT: X 50 MIN Z86C_| ss0C ) ] 5 NINGUNA
291077202 DESAYUNO CALDO DE PAPA CON PECHUGA PECHUGA DESHUESDA 20006 3500 X 50 MIN °C 2°C 9 [} 9 NINGUNA
291077202 VES ORBETE DE GUANABANA LECHE 8L BLT X 50 MIN 286°C_| 952°C 9 9 9 NINGUNA
29/07/202: ALMUERZO FILETE DE PESCADO EN SALSA CRIOLLA FILETE D ETILAPIA 50 UND 50UN X 50 MIN °C 2°C 9 [} 9 NINGUNA
29/07/202: ALMUERZO ARROZ AL PIMENTON ARROZ BLANCO 30006 3000 X 60 MIN °C 1°C 0 9 9 NINGUNA
291077202 ALMUERZO ENSALADA CAMPESINA ENSALADA CAMPESINA NA NA X X NA A NA 9 9 0 NINGUNA
29/07/202: ALMUERZO PAPA CRIOLLA GUISADA PAPA CRIOLLA 5500 G 4500 G X X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 NINGUNA
291077202 ALMUERZO SOPA DE CONCHITAS PASTA CONCHAS 4500 G 4500 X X 65 MIN a9°c_| 797°C 9 ] 9 NINGUNA
2910712024 ALMUERZO A PINA 34006 28006 X X X NA NA 6.5°C 9 9 9 9 X NINGUNA
291077202 CENA CAFE CON LECHE LECHE 8L LT X N 286°C_| o52°C 9 ] 9 NINGUNA
291077202 CENA COLOMBINA DE POLLO DORADO POLLO COLOMBIANA 50 UND 50 UNi X N 9°C 2°C 9 [} 9 NINGUNA
29/07/202: CENA ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 3000 G 3000 X N 8°C T°C 0 9 9 NINGUNA
291077202 CENA SOPA DE AHUYAMA AHUYAMA 5500 G 4800 X N 4°C 2°C 9 L] 9 NINGUNA
291077202 CENA LECHE CALIENTE LECHE 8L BLT: X N 286°C | o52°C 9 9 9 NINGUNA
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ALVENTO EN_PROCESO TOCCoN ALVENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE COMIDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMBRE, ccl TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 04)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO unidades) unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalde Evalie
si NO si NO sl NO S e Evalte entre| =8¢ | Evale entre
enre2y |5y | ey |7y si NO
301077202 DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 5L BLTS X i S52°C ) £ 9 NINGUNA
300071202 DESAYUNO HUEVOS REVUELTOS HUEVOS 50 UND 50UN X N 5°C ] L] 9 NINGUNA
300077202 EVES SORBETE DE MORA LECHE 8L BLT: X N 95.2°C 9 9 9 NINGUNA
300077202 ALMUERZO POLLO EN SALSA BBQ PECHUGA DESHUESADA 50006 4700 N -C 9 [} 9 NINGUNA
300077202 ALMUERZO ARROZ AL CILANTRO ARROZ BLANCO 30006 3000 N “C 10 5 9 NINGUNA
300071202 ALMUERZO CUBIOS GUISADOS' CuBIOS 50000 G 4200 N -C 9 9 9 NINGUNA
30/07/202: ALMUERZO TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 7500 G 6700 IN °C 9 9 9 NINGUNA
300077202 ALMUERZO SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA NA X A A 9 5 0 NINGUNA
300071202 ALMUERZO JUGO DE GUANABANA GUANABANA 5600G 28006 X X A 6.5°C 9 L] 9 NINGUNA
300077202 ONCES PETO DE MAIZ DULCE LECHE 8L 8LTS X X 50 MIN 286°C_| 952°C 9 9 9 NINGUNA
30/07/202: CENA TERNERA GUISADA TERNERA 7500 G 6800 G X X 50 MIN 49°C 82°C 9 8 9 NINGUNA
VERDURA MIXTA(ARVE JA, HABICHUEL A Y | VERDURA MIXTA(ARVE JA, HABICHUEL A
3000772024 CENA A ron) o) NA NA X X x NA NA NA 9 9 9 10 X NINGUNA
3010772024 CENA ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ BLANCO 30006 30006 X X 60 MIN 55°C 71°C [ 0 £l 9 X NINGUNA
30/07/2024 CENA SOPA DE AVENA AVENA 2500G 25006 X X 60 MIN 58°C 71°C 9 10 9 9 X NINGUNA
30007/2024 CENA TE EN LECHE LECHE 8L 8LTS X X 50 MIN 286°C | o52°C ) 9 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DIIGENCIAMIEN
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES OOl FORPSS783
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 202303942 - 20/12/2023
= s Paqina; 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD! SERVICIO SOCIALIMODALIDAD, _COMUNIDAD DE CUIDADO. UNIDAD OPERATIVA. COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARTA
COORDINADOR O RESPONSABLE: JUAN CARLOS RODRIGUEZ FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALVENTO EN_PROCESO TOCTION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
FECHA ) NOMBRE PESO BRUTO | PESO NETO LAVADO DESINFECCION coccion ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO |  ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMDA | NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION (glec! TIEMPO EN OBSERVACIONES (MENU 05)
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO unidades) unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalde Evalle
si NO si NO sl NO o o | eatte |Evlie enve| SEOS | Bwalieenve| o
Y| 2y1w0 o 2y10
31077202 DESAYUNO CHOCOLATE EN LECHE LECHE 5L LT X 50 MIN 286°C | 050°C ] IGUNA
[ 310077202 DESAYUNO QUESO DOBLE CREMA OUESO 1800G 1800 X A A aC 10 IGUNA
[ 31077202 EVES LECHE CALIENTE LECHE 8L BLT: X 50 MIN 486°C_| 050°C IGUNA
[ 310077202 ALMUERZO CARNE DE RES EN BISTECK BOLA DE PIERNA 7000 G 5700 X 50 MIN 9°C °C IGUNA
[ 31077202 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 3000G 3000 X 60 MIN 8°C °C IGUNA
[ 31077202 ALMUERZO PLATANO MADURO COCIDO PLATANO MADURG 7500 G 6700 X 50 MIN 4°C °C NINGUNA
[ 31077202 ALMUERZO 'SOPA DE PAJARILLA NA NA X X A A A T IGUNA
[ 310077202 ALMUERZO JUGO DE GUAYABA GUAYABA 5600 G 4800G X X A A 65°C IGUNA
[ 31077202 ALMUERZO TE EN LECHE LECHE 8L 8LTS X X 50 MIN 486°C_| 052°C IGUNA
[ 310077202 ONCES GOULASH DE CARNE DE CERDO CERDO PULPA 8000 G 6700G X X 50 MIN 49°C 82°C IGUNA
[ 31077202 CENA ARROZ PAJARITO ARROZ BLANCO 3000G 30006 X X 60 MIN 8°C 71°C IGUNA
[ 310077202 CENA 'SOPA DE GUINEO SOPA DE GUINEO NA NA X X A A NA 9 T GUNA
AROMATICA DE HIERBAS NATURALES CON | AROMATICA DE HIERBAS NATURALES
3110772024 CENA PR AR NA NA x x x NA NA NA 9 9 9 10 X NINGUNA




RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

|NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: __JOHN VELASCO___ TIPO DE DOCUMENTO:_C.C__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.061.705.546__ CARGO: _TECNOLOGO DE ALIMENTOS
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